
Zum Auftakt des Abends begrüßen wir Sie mit 
einem Glas Glühwein.

TAPAS
Blini mit Kaviar, Avocado und Crème fraîche

Wagyu-Sandwich mit Shiitake-Duxelles
Pilz-Cappuccino mit Trüffel

SUSHI
Auswahl des Küchenchefs an Sushi-Rollen  

und flambierten Lachs-Nigiri
Frischer Wasabi  +16€

VORSPEISE
Karamellisierte Foie gras mi-cuit mit  

Nashi-Birne und Brioche 

ROBATA
Halber Hummer mit gegrillter Zitrone  

und Yuzu-Hollandaise

Ente à l’orange mit geschmortem Rotkohl  
und Kartoffelknödel

A5-Wagyu aus Miyazaki  +69€

DESSERT
Warmer Apfelstrudel mit Miso-Karamell  

und Vanilleeis

PETITS FOURS

225€

MENÜ

Weihnachts
Menu



Zum Auftakt des Abends begrüßen wir Sie mit 
einem Glas Glühwein.

AMUSE-BOUCHES
Blini mit Auberginen-Miso-Tatar

Sandwich mit Shiitake- und Portobello-Duxelles
Pilz-Cappuccino mit Trüffel

SUSHI
Sushi-Auswahl des Küchenchefs

und vegetarische Nigiri

VORSPEISE
Carpaccio von Melone und Roter Bete

mit Passionsfrucht 

ROBATA
Dim Sum mit Spinat und Pak Choi

an Parmesancreme

Gegrillter Sellerie mit Selleriepüree
und reduziertem Jus

DESSERT
Warmer Apfelstrudel mit Miso-Karamell

und Vanilleeis

PETITS FOURS

225€

MENÜ

Vegetarisch

Weihnachts
Menu



