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 WINE HARMONY

 SOMMELIER’S SELECTION
 COLLECTION 243. “Louis Roederer” (Champagne A.O.C)
	 Chardonnay,	Pinot	Noir,	Pinot	Meunir

2021 BLANC SELECCIÓ. “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)
	 Viogner,	Macabeo

2021 AS SORTES. “Rafael Palacios” (D.O. Valdeorras)
 Godello

2015 SON MAYOL GRAND VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 
	 Cabernet	Sauvignon,	Merlot

2022 DOLÇ DE SA VALL. “Vins Miquel Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)
 Moscatel de grano menudo

 120€

 
 YARA SELECTION 
 INVITATION BRUT. “Huré Frères” (Champagne A.O.C)
	 Pinot	Meunir,	Pinot	Noir,	Chardonnay

2021 MUSCAT GOLDERT GRAND CRU.
 “Domaine Zind-Humbrecht” (A.O.C. Alsace Grand Cru)
 Muscat Ottonel

2022 MACABEU. “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)
 Macabeo

2016 SON MAYOL PREMIER VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca)
	 Merlot,	Cabernet	Sauvignon

2022 DOLÇ DE SA VALL. “Vins Miquel Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)
 Moscatel de grano menudo

 85€

 
 BIODYNAMIC  SELECTION 
2015 CLAROR BRUT NATURE PARAJE CALIFICADO CAN PRATS.
 “Vins el Cep” (D.O. Cava) ·  Xarel·lo,	Macabeo,	Parellada 

2021 RIESLING ROCHE ROULÉE. “Domaine Zind Humbrecht” (A.O.C. Alsace) 
 Riesling

2022 SON NAAVA CHARDONNAY. “Son Naava” (V.T. Mallorca)
 Chardonnay

2019 SON NAAVA AMPHORAE. “Son Naava” (V.T. Mallorca)
	 Cabernet	Sauvignon	and	Tempranillo	aged	in	clay amphora

2022 DOLÇ DE SA VALL. “Vins Miquel Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)
 Moscatel de grano menudo

 65€

Servicio por copa / Service by glass: 12,5 cl 
Wines subject to change since these are exclusive or small producers



 CHAMPAGNE
 

 BLANCO · WHITE

 INVITATION BRUT. “Huré Frères” 17€  85€
 Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

 CUVÉE BRUT. “Maison Piper-Heidsieck”   115€
 Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

 CLÉOBULINE EXTRA BRUT. “Julie Dufour” 130€
 Pinot Noit, Chardonnay

 BLANC DE BLANCS. “Lilbert-Fils” 130€
 Chardonnay Grand Cru Cramant   
   
 SPÉCIAL CUVÉE. “Maison Bollinger”  140€
 Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

 COLLECTION 243. “Louis Roederer” 22€ 150€
 Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

 LES MAILLONS. “Ulysse Collin”  275€
 Pinot Noir

 LES PRIERRIERES. “Ulysse Collin”  300€
 Chardonnay

 169 Ème Édition  GRANDE CUVÉE  “Maison Krug” 350€
 Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

2013 DOM PÉRIGNON. “Maison Dom Pérignon” 350€
 Pinot Noir, Chardonnay
 
2010 DOM PÉRIGNON. “Maison Dom Pérignon” 450€
 Pinot Noir, Chardonnay
   
2008 DOM PÉRIGNON. “Maison Dom Pérignon” 490€
 Pinot Noir, Chardonnay

2009 DOM PÉRIGNON. “Maison Dom Pérignon” 500€
 Pinot Noir, Chardonnay

2015 CRISTAL VINTAGE BRUT. “Louis Roederer”  500€
 Pinot Noir, Chardonnay 

2015  CUVÉE SIR WINSTON CHURCHIL. “Maison Pol Roger”  550€
 Pinot Noir, Chardonnay  

2002  CUVÉE SIR WINSTON CHURCHIL. “Maison Pol Roger”  750€
 Pinot Noir, Chardonnay  

2010 DOM PÉRIGNON MAGNUM. “Maison Dom Pérignon” 800€
 Pinot Noir, Chardonnay

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 CHAMPAGNE
 

 ROSADO · ROSÉ

 

 LECLERC BRIANT ROSE BRUT ORGANIC  160€

 “Leclerc Briant” 

 Chardonnay, Pinot Noir 

 RUINART ROSÉ. “Ruinart”  27€  180€

 Pinot Noir, Chardonnay  

  

 LAURENT PERRIER CUVÉE ROSÉ BRUT. “Laurent Perrier”  240€ 

 Pinot Noir  

 

 ROSÉ BRUT. “Maison Krug”                                                 400€

 Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

2006 DOM PÉRIGNON ROSÉ VINTAGE. “Maison Dom Pérignon” 550€

 Pinot Noir

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS ESPUMOSOS ESPAÑOLES
 SPANISH SPARKLING WINES 

 CAVA

 BLANCO · WHITE   

 

2019 MILESIMÉ BLANC DE NOIRS. “Juvé Camps”  60€

 Pinot Noir  

        

2018 CLOS GELIDA 4 HERETATS. “Vins el Cep” 12€ 70€

 Xarel·lo, Macabeu

2015  CLAROR BRUT NATURE PARAJE

 CALIFICADO CAN PRATS. “Vins el Cep”  115€

 Xarel·lo, Macabeo, Parellada 

    

2015 KRIPTA. (Agustí Torrelló Mata)  159€

 Macabeu, Xarel·lo, Parellada  

     

 

 CORPINNAT

 BLANCO · WHITE

2017 IMPERIAL “B. Gramona”   55€

 Xarel·lo, Macabeu, Parellada, Chardonnay

2018  SUBTIL. “Recaredo”  85€

 Xarel·lo 

     

2017 EL SERRAL DEL VELL BRUT NATURE. “Recaredo”  89€ 

 Macabeu, Xarel·lo 

 ROSADO · ROSÉ

2019  LLOPART BRUT ROSÉ “Llopart”. 60€

 Monastrell, Garnatxa, Pinot Noir 

2019  RECAREDO INTENSE ROSAT BRUT NATURE. “Recaredo”  65€

 Monastrell, Garnatxa 

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS ESPUMOSOS ESPAÑOLES
 SPANISH SPARKLING WINES 

 PENEDÈS

 BLANCO · WHITE

2012 EL CORRAL CREMAT. “Albet i Noya” (Clàssic Penedès)  135€

 Xarel·lo  

 ROSADO · ROSÉ

2021 AT ROCA ROSAT RESERVA. “At Roca” 10€  55€

 Macabeu, Monastrell

 MALLORCA

 BLANCO · WHITE

2019 CRESPUMÓS. (Microceller Son Crespí) 55€

 Mantonegro 

 YARA´S 0% ESPUMOSOS

 COPPENHAGEN SPARKLING TEA COMPANY 

 

 BLÅ. Jasmin | White Tea | Darjeeling 10€ 50€

 

 LYSEGRØN. Sencha | Green Tea | Citrus 10€ 50€

 LYSERØD. Silver Needle | Oolong | Hibiscus 10€ 50€

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINO POR COPAS
 WINE BY THE GLASS

 BLANCO · WHITE

2022 MANUEL D’AMARO. “Adega Señorío de Rubiós” (D.O. Rías Baixas)  8€

 Albariño 

2022 NACRA. “Bodegues Nacra” (V.T. Mallorca) 10€

 Malvasía de Banyalbufar

2022 SAUVIGNON BLANC BARRICA. “Son Naava” (V.T. Mallorca) 10€

 Sauvignon Blanc 

2022 MALCORTA. “Javier Sanz Viticultor” (D.O. Rueda)  12€

 Verdejo Malcorta

 ROSADO · ROSÉ

2022 SON NAAVA ROSÉ MERLOT. “Son Naava” V.T. Mallorca)  10€

 Merlot 

2021 CLOS DE S’ALMUDAINA. “GBH Project” (V.T. Mallorca)  10€

 Merlot, Chardonnay

2022 L’EXCELLENCE CRU CLASSE. “Château Saint Maur” 12€

 (A.O.C. Côtes de Provençe) 

 Garnacha, Syrah, Cinsault

2021 TAVEL “E.Guigal” (Apellation Tavel Controlée) 12€

 Sirah, Clairette, Cinsault, Grenache Noir   

   

 TINTO · RED

2018 FINCA BINIAGUAL NEGRE. “Biniagual” (D.O. Binissalem) 8€ 

 Mantonegro, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot

2022  EL GALGO. “Oliver Moragues” (V.T. Mallorca) 10€

 Callet

2019  SON NAAVA AMPHORAE. “Son Naava” (V.T. Mallorca) 12€

 Cabernet Sauvignon, Tempranillo

2019 VIÑA SASTRE CRIANZA. “Viña Sastre” (D.O Ribera Del Duero)  12€

 Tinta del País 

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINO POR COPAS EXCLUSIVOS
 WINE BY THE GLASS EXCLUSIVE

 BLANCO · WHITE

2021 TORRE D’ES CANONGE “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant) 18€

 Giró Ros

2021 TRIAVA “Bodegues Ava Vi” (I.G.P. Mallorca) 19€

 Prensal Blanc

2022 L’ESCARPAT “Clos De L’Obac” (D.O.Q. Priorat)  21€

 Macabeu, Xarel·lo

2020	 MEURSAULT.	“Domaine	Olivier	Leflaive”	(A.O.C.	Meursault)	 48€

 Chardonnay

2018 AREAS DE ARRA. “Bodega Leirana” (D.O. Rias Baixas) 49€

 Albariño 

 TINTO · RED

2019 CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA. 20€

 “Montesión Wine Estate” (V.T. Mallorca)

 Cabernet Sauvignon

2016 CORIMBO I RESERVA. “Bodegas La Horra” (D.O. Ribera del Duero) 25€

 Tinta Fina

2018 MACÁN. “Macán” (D.O.Ca Rioja)  27€

 Tempranillo

2015 SON MAYOL GRAND VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 30€

 Cabernet Sauvignon, Merlot

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS BLANCOS · WHITE WINES
 
 MALLORCA (biodynamic/deméter)

2022 CLOS DE S’ALMUDAINA BLANC. “GBH Project” (V.T. Mallorca) 49€
 Chardonnay 

2022 SON NAAVA CUVÉE BLANC. “Son Naava” (V.T. Mallorca) 52€
 Chardonnay, Sauvignon Blanc, Viognier

2022 SON NAAVA CHARDONNAY. “Son Naava” (V.T. Mallorca) 52€
 Chardonnay 

2022 SON NAAVA SAUVIGNON BLANC BARRICA. “Son Naava” (V.T. Mallorca) 55€
 Sauvignon Blanc 

2022 VIOGNIER. “Montesión Wine Estate” (V.T. Mallorca)  55€
 Viognier 

 MALLORCA (continued)

2022 CAPGIRÓ. “Can Majoral” (D.O. Pla i Llevant) 46€
 Giro Ros 

2021 CORUM. “Can Axartell” (V.T. Mallorca) 52€
 Malvasia 

2022 NACRA. “Bodegues Nacra” (V.T. Mallorca)  40€
 Malvasia de Banyalbufar    

2022 MACABEU. “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant) 60€  
 Macabeo

2018 SA VALL. “Miquel Gelabert” (D.O. Pla i Llevant) 65€
 Giro Blanc, Viognier, Pinot Noir

2022 CHARDONNAY ROURE. “Miquel Gelabert” (D.O. Pla i Llevant) 70€
 Chardonnay 

2022 CAN XICATLÀ. “Can Verdura” (D.O. Binissalem)  75€
 Mantonegro 

2022 TORRE DES CANONGE. “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)  79€
 Giro Ros

2021 TRIAVA. “Bodegues Ava Vi” (I.G.P. Mallorca)  105€
 Prensal Blanc

2021 BLANC SELECCIÓ. “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)  145€
 Viognier, Macabeo 

2022 BLANC SELECCIÓ. “Toni Gelabert” (D.O. Pla i Llevant)  145€
 Macabeo, Viognier

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS BLANCOS · WHITE WINES

 ESPAÑA (MAINLAND)

 

 CATALUÑA

2022 USATGES BLANC. “Clos De L’Obac” (D.O.Q. Priorat) 59€

 Macabeu, Xarel·lo, Moscatell De Alexandria, Garnatxa Blanca

2022 FRANSOLA. “Familia Torres” (D.O. Penedès) 75€

 Sauvignon Blanc 

2022 L’ESCARPAT “Clos De L’Obac” (D.O.Q. Priorat)  120€

 Macabeu, Xarel·lo

2021 KYRIE. “Clos de l’Obac” (D.O.Q. Priorat)  140€

 Garnacha blanca, Xarel·lo, Macabeu, Muscat d´Alexandria

 COMUNIDAD VALENCIANA

2021  FINCA CALVESTRA. “Mustiguillo” (Pago Terrerazo)  52€

 Merseguera

 CASTILLA Y LEÓN

2022 MALCORTA. “Javier Sanz Viticultor” (D.O. Rueda) 56€

 Verdejo Malcorta

2020 LA MISIÓN. “Menade” (D.O. Rueda) 135€

 Verdeja   

 LA RIOJA

2018  REMELLURI. “La Granja De Remelluri” (D.O.Ca Rioja)  140€

 Garnacha blanca, Viognier, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Roussanne, Marsanne

2020  MÁRTIRES. “Finca Allende” (D.O.Ca Rioja) 230€

 Viura 

2010  VIÑA TONDONIA RESERVA. “López Heredia” (D.O.Ca Rioja) 330€

 Viura, Malvasía

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS BLANCOS · WHITE WINES

 ESPAÑA (MAINLAND)

 GALICIA
2022 MANUEL D’AMARO. “Adega Señorío de Rubiós” (D.O. Rías Baixas) 40€
 Albariño 

2022 GABA DO XIL. “Compañía Telmo Rodríguez” (D.O. Valdeorras) 48€
 Godello  

2019 LALUME. “Dominio Do Bibei” (D.O. Ribeiro)  65€
 Treixadura

2018 GALLAECIA. “Martín Códax” (D.O. Rías Baixas)  110€
 Albariño (Vendimia tardía)

2020  GRAN PAZO BARRANTES PAZO BARRANTES” (D.O. Rías Baixas)  115€
 Albariño

2021 AS SORTES. “Rafael Palacios” (D.O. Valdeorras)  120€
 Godello 

2020 VENDETTA. “Adega Pedra Longa” (D.O. Rías Baixas)  140€
 Albariño 

2021  ATTIS MAR. “Attis” (D.O. Rías Baixas)  170€
 Albariño (Crianza bajo el mar)

2020 FAI UN SOL DEL CARALLO. “Bodegas El Paraguas” (D.O. Ribeiro)  210€
 Treixadura, Godello, Albariño

2018 AREAS DE ARRA. “Bodega Leirana” (D.O. Rías Baixas)  245€
 Albariño 

2021 SORTE ANTIGA. “Rafael Palacios” (D.O. Valdeorras)  290€
 Godello 

 PAÍS VASCO
2020 G22. “Gorka Izaguirre” (D.O. Bizkaiko Txakolina) 41€
 Hondarrabi Zerratia 

 NAVARRA
2020  CHIVITE BLANCO COLECCIÓN 125. “Chivite” (D.O. Navarra)  175€
 Chardonnay 

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS BLANCOS · WHITE WINES

 INTERNATIONAL

 FRANCIA · FRANCE

 BOURGOGNE

2021 FOURCHAUME 1er CRU. “Domaine Roland Lavantureux” 120€

 (A.O.C. Chablis 1er Cru Fourchaume) 

 Chardonnay 

2020	 OLIVIER	LEFLAIVE	MEURSAULT.	“Oliver	Leflaive”		 255€

 (A.O.C. Meursault)

 Chardonnay

2020 CHASSAGNE-MONTRACHET 1er CRU. LES CHAMPAIGNS  245€

 “Domaine Amiot Guy Et Fils”

 (A.O.C. Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Champaigns)

 Chardonnay  

2020 CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU.  380€

 “Domaine de Montille” (A.O.C. Corton-Charlemagne Grand Cru)

 Chardonnay  

2019 LOUIS LATOUR CORTON-CHARLAGNE GRAND CRU.  475€

 “Louis Latour” (A.O.C. Corton-Charlemagne Grand Cru)

 Chardonnay 

 LOIRA

2020 LES PIERRES DE PIERRE. “Domaine Masson Blondelet” 65€

 (A.O.C. Poully Fumé)

 Sauvignon Blanc 

 BORDEAUX

2020 DOMAINE CHEVALIER BLANC. “Domaine Chevalier”  280€

 (A.O.C. Pessac-Leognan) 

 Sauvigon blanc, Semillon

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS BLANCOS · WHITE WINES

 INTERNATIONAL

 FRANCIA · FRANCE 

 

 ALSACE

2021 RIESLING ROCHE ROULÉE. “Domaine Zind-Humbrecht”  65€

 (A.O.C Alsace) 

 Riesling 

2021 MUSCAT GRAND CRU GOLDERT. “Domaine Zind-Humbrecht”  85€

 (A.O.C Alsace Grand Cru) 

 Muscat Ottonel

2019 GEWÜRZTRAMINER GRAND CRU GOLDERT.   125€

 “Domaine Zind-Humbrecht” (A.O.C Alsace Grand Cru) 

 Gewürztraminer

2021 RIESLING CLOS SAINT URBAN GRAND CRU RANGEN DE THANN.  195€

 “Domaine Zind-Humbrecht” (A.O.C Alsace Grand Cru) 

 Riesling

 ITALIA · ITALY

2020	 COMETA.	“Planeta”	(D.O.C.	Menfi,	Sicilia)		 95€

 Fiano di Avelino

2020 ALTENI DI BRASSICA. “Angelo Gaja” (DOC Langue)   240€

 Sauvignon Blanc

 GRECIA · GREECE

2021 ASSYRTIKO SANTORINI. “Estate Argyros” (Santorini) 88€

 Assyrtiko  

 NUEVA ZELANDA · NEW ZELAND 

2022 TE MATA. “Te Mata Estate Winerie” (Marlborough) 45€

 Sauvignon Blanc

 ESTADOS UNIDOS · UNITED STATES 

2020	 LA	MASÍA.	“Marimar	Estates”	(Russian	River	Valley,	California)	 85€

 Chardonnay

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS BLANCOS · WHITE WINES

 SIMON SIGNATURE WINES

2022  WEINGUT FJ GRITSCH SETZBERG SMARAGD 52€

 Wachau – Riesling

2022  WEINGUT FJ GRITSCH HOCHRAIN SMARAGD 70€

 Wachau – Grüner Veltliner 

2022 WEINGUT FJ GRITSCH KALKOFEN SMARAGD 105€

 Wachau – Riesling

 

2022  WEINGUT FJ GRITSCH SINGERRIEDEL SMARAGD 145€

 Wachau – Grüner Veltliner

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS ROSADOS · ROSÉ WINES
 
 MALLORCA

2022  CLOS DE S’ALMUDAINA ROSÉ. “GBH Project” (V.T. Mallorca) 50€

 Merlot, Chardonnay

2022  SON PROHENS. “Armero Adrover” (D.O. Pla i Llevant) 52€

 Callet

2022 SON NAAVA ROSÉ. “Son Naava” (V.T. Mallorca)  55€

 Merlot

2022  ROSE CUVÉE. “Montesión Wine Estate” (V.T. Mallorca) 60€

 Merlot, Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Viognier

2021 SON MAYOL ROSÉ. “Son Mayol” (V.T. Mallorca)  79€

 Merlot 

 ESPAÑA (MAINLAND)

 LA RIOJA 

2022  FLOR DE MUGA. “Muga” (D.O.Ca. Rioja)  55€

 Garnacha  

2012  VIÑA TONDONIA ROSADO. “López de Heredia” (D.O. Ca. Rioja) 330€

 Tempranillo, Garnacha, Viura

 NAVARRA

2018  CHIVITE COLECCIÓN 125 ROSÉ. “Chivite” (D.O. Navarra)  70€

 Tempranillo, Garnacha

 INTERNACIONAL

 FRANCIA · FRANCE 

2022 L’EXCELLENCE CRU CLASSE. “Château Saint Maur” / MAGNUM 60€ / 135€

 (A.O.C. Côtes de Provençe) 

 Garnacha, Syrah, Cinsault

2021 TAVEL “E.Guigal” (Apellation Tavel Controlée) 70€

 Sirah, Clairette, Cinsault, Grenache Noir   

2022 CHÂTEAU DE SELLE. “Domaines Ott” (A.O.C. Côtes de Provence)  85€

 Garnacha, Cinsault

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 MALLORCA

2018 FINCA BINIAGUAL NEGRE. “Biniagual” (D.O. Binissalem) 35€ 
 Mantonegro, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot

2021 GORGOLLASA. “Can Majoral” (D.O. Pla i Levant) 45€
 Gorgollassa 

2022  EL GALGO. “Oliver Moragues” (V.T. Mallorca) 48€
 Callet

2019 S’HERETAT. “Can Majoral” (D.O. Pla i Llevant) 68€
 Callet, Syrah

2019  SON NAAVA AMPHORAE. “Son Naava” (V.T. Mallorca) 69€
 Cabernet Sauvignon, Tempranillo

2020  SIBILA. “Can Xanet” (V.T. Mallorca) 73€
 Gorgollassa 

2020  FINCA BINIAGUAL MANTONEGRO. “Biniagual” (D.O. Binissalem)  78€
 Mantonegro  

2018 SON MAYOL PREMIER VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 80€
 Merlot, Cabernet Sauvignon

2016 SON MAYOL PREMIER VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 85€
 Merlot, Cabernet Sauvignon

2021 AN. “Ànima negra” (I.G.P Baleares) 85€
 Callet

2022  SON AGULLÓ “Can Verdura” (D.O. Binissalem) 85€
 Mantonegro 

2020 GRAN VERÁN. “Binigual” (D.O. Binissalem) 90€
 Mantonegro, Syrah

2021 DESCONFÍO DE LA GENTE QUE NO BEBE. “Bodega Ribas” 90€
 (V.T. Mallorca)
 Mantonegro

2015 TORRENT NEGRE ANIVERSARI. “Miquel Gelabert” 100€
 (D.O. Pla i Llevant)
 Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon

2019  MERLOT GRAN RESERVA. “Montesión Wine Estate” (V.T. Mallorca) 115€
 Merlot

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 MALLORCA

2019 CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA. 120€

 “Montesión Wine Estate” (V.T. Mallorca) 

 Cabernet Sauvignon

2018 SON MAYOL GRAND VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 120€

 Cabernet Sauvignon, Merlot

2016 SON MAYOL GRAND VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 140€

 Cabernet Sauvignon, Merlot

2021 RIBAS DE CABRERA. “Bodega Ribas” (V.T. Mallorca) 145€

 Mantonegro, Sirah

2015 SON MAYOL GRAND VIN. “Son Mayol” (V.T. Mallorca) 180€ 

 Cabernet Sauvignon, Merlot

     

2019 GRIMALT CABALLERO. “4 Kilos Vinícola” (V.T. Mallorca) 210€ 

 Callet, Fogoneu

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 ESPAÑA (MAINLAND)

 CATALUÑA
2016 CIMS DE PORRERA VI DE VILA. “Cims de Porrera” (D.O.Q. Priorat) 45€
 Cariñena, Garnacha

2010 CLOS DE L’OBAC RESERVA. “Clos De L’Obac” (D.O.Q. Priorat) 120€
 Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Cariñena

2014  CIMS DE PORRERA. “Cims de Porrera” (D.O.Q. Priorat) 160€
 Garnacha 

2012 MISERERE. “Clos De L’Obac” (D.O.Q. Priorat) / MAGNUM 140€ / 280€
 Garnacha, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Merlot, Cariñena

2013 MÁS LA PLANA. “Familia Torres” (D.O. Penedès)  230€
 Cabernet Sauvignon 

 REGIÓN DE MURCIA
2014 CASA CISCA. “Bodega Castaño” (D.O. Yecla)  85€
 Monastrell  

 COMUNIDAD VALENCIANA
2019 FINCA TERRERAZO. “Mustiguillo” (Pago Terrerazo)  70€
 Bobal 

 COMUNIDAD DE MADRID
2020 LA MUJER CAÑÓN. “Uvas Felices” (D.O. Vino de Madrid)  185€
 Garnacha 

 CASTILLA Y LEÓN
2020 VIÑA SASTRE CRIANZA. “Viña Sastre” (D.O. Ribera del Duero)  55€
 Tinta del País 

2020  CUENTAVIÑAS TINTO FINO. “B. Cuentaviñas” (D.O. Ribera del Duero) 90€
 Tinta Fina 

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 ESPAÑA (MAINLAND)

 CASTILLA Y LEÓN
2016 LA LAMAS. “Descendientes J. Palacios” (D.O. Bierzo) 98€ 
 Mencía 

2019 EL NOGAL. “Pago De Los Capellanes” (D.O. Ribera del Duero) 115€
 Tinta Fina 

2012 P3. “Dominio de Tares” (D.O. Bierzo) 130€
 Mencía 

2016 PAGO NEGRALADA. “Abadía Retuerta” (Grandes Pagos de España) 170€ 
 Tempranillo  

2018  PAGO GARDUÑA. “Abadía Retuerta” (Grandes Pagos de España) 185€
 Syrah  

2020 AALTO PS. “B. AAlto” (D.O. Ribera del Duero)  195€
 Tempranillo 

2019 ALION. “Bodegas y Viñedos Alión” (D.O. Ribera del Duero)  210€
 Tempranillo 

2020 FLOR DE PINGUS. “Dominio De Pingus” (D.O. Ribera del Duero) 240€
 Tempranillo 

2014 PETIT VERDOT. “Abadía Retuerta” (Grandes Pagos de España) 280€
 Petit Verdot  

2020 ALABASTER. “Teso La Monja” (D.O. Toro) 310€
 Tinta de Toro

2018  VEGA SICILIA VALBUENA 5º. “Vega Sicilia” (D.O. Ribera Del Duero)  320€
 Tinta Fina, Merlot

2015 THERMANTHIA. “Numanthia” (D.O. Toro) 380€ 
 Tinta de Toro 

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 ESPAÑA (MAINLAND)

 CASTILLA Y LEÓN
2011 ÚNICO. “Vega Sicilia” (D.O. Ribera del Duero) 700€
 Tinta Fina, Cabernet Sauvignon

2013 ÚNICO. “Vega Sicilia” (D.O. Ribera del Duero) 700€
	 Tinta	Fina,	Cabernet	Sauvignon

 ÚNICO RESERVA ESPECIAL 2021 (2009-2010-2011). “Vega Sicilia” 850€
 (D.O. Ribera del Duero) 
	 Tinta	Fina,	Cabernet	Sauvignon

2010 TESO LA MONJA. “Teso La Monja” (D.O. Toro) 1500€
 Tinta de Toro

2011 ÚNICO MAGNUM. “Vega Sicilia” (D.O. Ribera del Duero) 1800€
	 Tinta	Fina,	Cabernet	Sauvignon

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 ESPAÑA (MAINLAND)

 GALICIA 
2017  LACIMA. “Dominio Do Bibei” (D.O. Ribeira Sacra)  95€
 Mencia, Brancellao, Mouraton, Souson

2014 SERRADELO. “Algueira” (D.O. Ribeira Sacra)  105€
 Brancellao

2016 RISCO. “Algueira” (D.O. Ribeira Sacra)  115€
 Merenzao

 
 LA RIOJA 
2018 LA MONTESA. “Bodegas Palacios Remondo” (D.O.Ca Rioja) 30€
 Garnacha

2015 ALLENDE. “Finca Allende” (D.O.Ca Rioja)  55€
 Tempranillo  

2020 SIERRA CANTABRIA COLECCIÓN PRIVADA.  120€
 “Viñedos Sierra Cantabria” (D.O.Ca Rioja) 
 Tempranillo 

2018 RODA I RESERVA. “B. Roda” (D.O.Ca Rioja)  135€
 Tempranillo, Graciano, Garnacha

2018  MACÁN. “Macán” (D.O.Ca Rioja) 155€
 Tempranillo  

2019  TORRE MUGA. “B. Muga” (D.O.Ca Rioja)  180€
 Tempranillo, Mazuelo, Graciano

2016  TRASNOCHO. “Remírez De Ganuza” (D.O.Ca Rioja)  195€
 Tempranillo, Graciano, Viura, Malvasia

2019  AMANCIO. “Viñedos Sierra Cantabria” (D.O.Ca Rioja) 205€
 Tempranillo

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 INTERNACIONAL
 FRANCIA · FRANCE

 BOURGOGNE
2020 VOLNAY LES BRUILLARDS. “Domaine Parigot” (A.O.C Volnay) 130€
 Pinot Noir  

2017 HENRI RICHARD GEVREY-CHAMBERTIN AUX CORVÉES.  160€
 “Domaine Henri Richard” (A.O.C. Gevrey-Chambertin)
 Pinot Noir 

2019 NUITS-SAINT-GEORGES 1er CRU AUX THOREY.  240€
 “Domaine de Montille” (A.O.C. Nuits-Saint-Georges 1er Cru)
 Pinot Noir

2019 VOLNAY 1er CRU LES BROUILLARDS.  240€
 “Domaine de Montille” (A.O.C. Volnay 1er Cru)
 Pinot Noir

2019 VOLNAY 1er CRU LES CHAMPANS.  275€
 “Domaine de Montille” (A.O.C. Volnay 1er Cru)
 Pinot Noir

2019 VOLNAY 1er CRU LES TAILLEPIEDS.  285€
 “Domaine de Montille” (A.O.C. Volnay 1er Cru)
 Pinot Noir

2019 CHARMES CHAMBERTIN GRAND CRU.  320€
 “Domaine Henri Richard” (A.O.C. Charmes Chambertin G.C.)
 Pinot Noir 

2018 VOLNAY 1er CRU LES TAILLEPIEDS -MAGNUM-. 500€
 “Domaine de Montille” (A.O.C. Volnay 1er Cru)
 Pinot Noir 

2018 VOSNE ROMANÉE 1er CRU LES MALCONSORTS.  600€
 “Domaine de Montille” (A.O.C. Vosne-Romanée 1er Cru)
 Pinot Noir

2013 BONNES MARES GRAND CRU. “Domaine Bruno Clair” 650€
 (A.O.C. Bonnes Mares G.C)
 Pinot Noir 

2014 MUSIGNY GRAND CRU. “Domaine Jacques Prieus” 1.200€
 (A.O.C. Bonnes Mares G.C)
 Pinot Noir 

 BORDEAUX
2019 PAVILLON ROUGE. “Château Margaux” (A.O.C. Margaux) 530€
 Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc

1990 CHATEAU L´EVANGILE. “Château L’Évangile” (A.O.C. Pomerol) 800€
 Merlot, Cabernet Franc

 PAULLIAC
2018 BARON PICHON LONGUEVILLE. “Château Pichon” (A.O.C. Paulliac) 450€
 Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS TINTOS · RED WINES

 INTERNACIONAL

 ITALIA · ITALY

2018 BAROLO PAGO MERIAME. “Paolo Manzone” (D.O.C.G Barolo) 130€

 NUEVA ZELANDA · NEW ZELAND
2018 BLOCK B. “Schubert” (Wairarapa) 130€
 Pinot Noir 

 CHILE

2016 CARMENERE. “Viña Errazuriz” (Valle del Aconcagua) 50€

 Carmenere

2016  VIK “Vik” (Valle del Cachapoal) 250€

 Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot

 

 ARGENTINA

2021 MALBEC ARGENTINO. “Catena Zapata” (Mendoza) 200€

 Malbec

 ESTADOS UNIDOS · UNITED ESTATES

2017  MAS CAVALLS. “Marimar Estate” (Sonoma County) 95€

 Pinot Noir

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12,5 cl



 VINOS DULCES · DESSERT WINES

2020 DULCE DE INVIERNO. “Javier Sanz Viticultor” (D.O. Rueda) 14€ 62€

 Verdejo, Gorda de Moldavia 

2022 DOLÇ DE SA VALL. “Vins Miquel Gelabert” (D.O. Pla i Llevant) 14€ 62€

 Moscatel de grano menudo

2021 ROVER DOLÇ “Nave Rover” (V.T Mallorca).   16€  70€

 Moscatel de grano menudo

2017 TOKAJI OREMUS ASZÚ 3 PUTTONYOS. “Oremus” (Tokai)    22€  90€ 

 Furmint, Hárslevelü, Sargamuskotaly, Zéta 

  

 DON PX 1964/1968/1973/1974/1980. “Toro Albalá”  35€ 170€

 (D.O. Montilla Moriles) 

 Pedro Ximenez

 DON PX PALO CORTADO MARQUÉS DE POLEY 1964. 35€ 170€

 “Toro Albalá” . (D.O. Montilla Moriles) 

 Pedro Ximenez

  

2013 DOLÇ DE L'OBAC. “Clos de l'Obac” (D.O.Q Priorat) 39€ 195€

 Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah

 VINOS GENEROSOS · FORTIFIED WINES

 HIDALGO (Fino). “Emilio Hidalgo” 8€

 Palomino

	 EL	TRESILLO	(Amontillado	fino).	“Emilio	Hidalgo”	 10€

 Palomino

 VILLAPANÉS (Oloroso seco). “Emilio Hidalgo” 12€

 Palomino

 LA PANESA (Fino especial más 12 años de crianza). “Emilio Hidalgo” 12€

 Palomino

 MARQUÉS DE RODIL (Palo cortado). “Emilio Hidalgo” 18€

 Palomino

 EL TRESILLO (Amontillado viejo 1874). “Emilio Hidalgo” 30€

 Palomino

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 6,25 cl



SAKE  

TORO AKA TOKUBETSU  8€ 56€ 

Junmai 

Alc. 16% / Polish Ratio 59% 

Good balance, floral.

MABOROSHI NO TAKI  10€ 70€

Junmai Ginjo  

Alc. 15% / Polish ratio 60 %

Light, refreshing.

HEIAN SHINSHIN 10€ 70€

Ginjo

Alc. 15%  / Polish ratio 60%

Semi-dry, rich.

HOUSUI 16€ 112€

Daiginjo

Alc. 16% / Polish ratio 40% 

Balanced, dry, complex. 

NANAKANBA 18€ 126€

Junmai Daiginjo

Alc. 17% / Polish ratio 40%

Elegant, dry.

SAKE DESSERT 

UMENOYADO NO YUZU-SHU  11€ 77€

Yuzu sake. Alc. 8%

TSURU-UME KANJUKU  11€ 77€

Plum sake. Alc. 10,5%  

Demeter/BiodynamicOrganic wineServicio por copa / Service by glass: 12 cl


